自然资源部第三海洋研究所

需 求 文 本

货  物  名  称：  船舶伙食      

二〇二五年六月九日
1、 技术要求
1、 供应商必须保证所配送的食品符合《中华人民共和国食品安全法》的规定，索证索票有效率必须达到100%。凡是《中华人民共和国食品安全法》禁止生产和经营的食品，一律不得采购配送。严格禁止向采购人配送“三无”食品、有毒有害、过期变质、假冒伪劣等不合格食品。
2、 供应商所配送的食品是工业化生产的食品，均应按规定索取生产企业的营业执照、生产许可证、食品质量安全定点检测有效检验报告、食品包装上所明示的各类荣誉证书等各种有效的证明，其索证有效率应达到100%；从市场上采购的食品也应向供货商索取相关的有效凭证。
3、 食品原料要求新鲜、清洁卫生并符合《中华人民共和国食品安全法》相关规定和相关食品的国家标准。
4、 供应商要确保食品进货源头安全，所有的食品应严格检测及验收，建立进货台账，确保食品质量，必须符合《中华人民共和国食品安全法》第42条之规定。同时，必须做到采购配送及时，服务态度良好，自觉接受采购人的检查。
5、 食品如是预包装食品，必须符合《中华人民共和国食品安全法》第67条之规定，剩余保质期不得少于2/3，原则上要求在大型农贸市场有售。
6、  所供食品均须为非转基因食品。
7、食品相关质量要求
	序号
	产品
	是否为采购标的

	1
	蔬菜类
	是

	2
	肉类
	是

	3
	鲜活水产类（水产品）
	是

	4
	冷冻类产品
	是

	5
	豆制品
	是

	6
	禽蛋类
	是

	7
	粮油
	是

	8
	调料
	是

	9
	副食品
	是

	10
	米、面
	是


（1）蔬菜类质量要求：新鲜，水分充足，无萎蔫、皱皮；色泽正常，无变色，光泽、色亮鲜艳；无外力造成的伤害；无虫害、虫嗑、无残虫卵；枝叶丰满、大小适中，曲线协调；成熟度适中；无污染、残留农药、运输造成的污染；具有同批次检测合格有效凭证。
（2）肉类质量要求：肉源健康，肉质新鲜，观感好。由定点屠宰场、点直接配送或定点采购。必须具有动物检验检疫合格证明。按照采购人实际需求提供加工服务。运输须使用符合国家卫生标准的运载工具，运输冷鲜（冻）肉必须使用具有保温措施的车辆，车辆必须要保持清洁、卫生，使用前后要清洗消毒。
（3）鲜活水产类质量要求：
1）外观：鱼类要求体表光滑无病灶，有鲜鱼鳞片完整，无鳞鱼无浑浊粘液，眼球外突饱满透明，鳃丝清晰鲜红或暗红。贝类（螺、蚌、蚬）壳无破损和病灶，受刺激后足部快速缩入体内，贝壳紧闭。甲壳类（虾、蟹）甲壳光洁，完好无损，眼黑亮，鳃乳白色半透明，反应敏捷，游泳爬行自如，爬行类（龟、鳖）体表完整无损，鳖裙边宽而厚，抓行游泳动作自如。两栖类（养殖蛙类）体表光滑有粘液，腹部呈白色或灰白色，背部绿褐色或深绿色，后肢肌肉发达，弹跳能力强。
2）色泽：保持活体状态固有本色。虾青灰或青蓝色，蟹青背白肚黄毛金爪。
3）气味：无异味。
4）组织：鱼类肌肉紧密有弹性，内脏清晰可辨无腐烂。甲壳类肌肉紧密有弹性，呈半透明。贝类、爬行类、两栖类肌肉紧密有弹性。
5）鲜活度：鱼虾类要求是活体或刚死不久，螺、蚌、蚬、蟹、龟、鳖、蛙均要求是活体。
（4）冷冻类质量要求：每批次应具有该批次产品的出厂检验合格证或者其他合格证明。产品包装、标签标识应符合相关食品安全国家标准的要求。
（5）豆制品（豆腐、千张、豆腐干、素鸡、油豆腐、腐竹等），质量应符合其包装上明示的产品标准及相应的国家食品安全标准要求。
（6）禽蛋类必须保证新鲜，必须是不霉烂、无酸变、无腐烂、无变质、整齐、均匀、完整、质优、无污染，硫等物质含量不得超过国家有关规定，符合食品卫生要求的产品。质量要求为鲜蛋外壳有光泽；用光照,能透光,呈桔红色,气室小而透亮,蛋黄轮廓完整清晰,无斑点；用鼻闻,清新、无异味；将蛋轻轻摇动,听不到声音或感觉不到振动，鲜鸡蛋依据标准GB2748-2003《鲜鸡蛋卫生标准》。每批次货物具有必要的质量证明材料。
（7）粮油质量等级为一级；外包装清洁卫生，完整坚固，且包装上的商品名称、厂址、规格等与内容物相符，标示清晰，批次清楚；有“SC”标识；有合格检测报告。
（8）调料（味精、酱油、鸡精调味料、食醋、酱、调味料等）的产品质量应符合其包装上明示的产品标准及相应的国家食品安全标准要求。
8、产品质量禁止性规定
供应商不得提供下列食品： 
1）腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的； 
2）含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的； 
3）含有致病性寄生虫、微生物或者微生物含量超过国家限定标准的； 
4）未经动物检疫部门检疫、检验或者检疫、检验不合格的肉类及其制品；
5）病死、毒死或者死因不明的禽、畜、兽、水产动物等及其制品； 
6）掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的； 
7）用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的； 
8）超过保质期限的。
9）法律法规、规章、规范性文件以及相关规定限制性和禁止性进入市场流通的食品。
9、其他要求
1）供应企业的资质证明：
2）产品票证要求：
	类别
	产品资质名称
	验收要求

	禽畜冻肉类
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单

	
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单

	肉制品
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单

	
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单

	水产品
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单

	蔬菜
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单

	副食品
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单

	鲜活水产品
	货物清单
	加盖公章的货物清单（送货单）和船舶盖章的签收单


3）所有提供的货物价格必须真实，并详细注明规格、品牌、等级和计量单位等信息。所有品种按除去包装物及冰品、纸品后的净菜过磅，最终交易重量以双方确认的过磅数为准。
2、 其他需求
1、  付款方式：货到验收合格后付款。
2、 服务成果验收：
.投标商向买方提供货物供货清单，由买方确认。当货物到达买方指定的交货地点后，买卖双方依据货物供货清单共同对货物进行开箱验收，并对货物的数量、品质进行逐项检查。如买方发现所提供货物的品质和技术规范不符合合同要求时，或有明显损坏，买方有权向投标商提出退、换和索赔；

1） 船舶和中标单位分别建立采购和供应台账，确定专人负责验收和送货，对食材数量、质量、规格、价格等进行检验。严禁提供食物成品、转基因食品或用转基因原料加工的食品及食品安全法规定的禁用产品。对于不符规格要求、以次充好、质量问题及价格虚高等现象，船方有权退货，中标单位必须无条件退换。质量无任何问题，由船方验收、签字并加盖船章，作为付款凭据之一。
2）退换机制：供货产品不符合合同要求的，供应商须在2日内退换完成，不影响船舶正常开航。
3、服务标准：本项目需执行的国家相关标准、行业标准、地方标准或者其他标准、规范。
3、 数量（批）

1批（详见购货清单）
4、 到货时间

合同签订后   30日   内。
5、 到货地点

福建省厦门市湖里区高崎码头。
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